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GrofBe Leistung - kleiner Preis
Beim Uberraschungs-Buffet handelt es sich um ein komplettes hochwertiges kalt/warmes Buffet,
das an diesem Tag in Verbindung mit anderen Buffets hergestellt wird.

Es besteht aus einem warmen Teil (mind. 2-3 warme Hauptspeisen, passende Beilagen, GemuUse) und einem
kalten Teil (Vorspeisenplatten, Salate, kalte Fleischspeisen, einem Brotkorb, Krduterbutter, Aioli) und Dessert.

AL 1O Persone NUR 17,90 € | Person

Auf Wunsch zzgl. Feine Auswahl franzésischer Kase

NUR 3,50 € ] Person Auforeis
7

Auf Wunsch zzgl. Hochwertiger Fischplatte
NUR 5,50 € | Person /%/Qm

Hauptgericht
Dreierlei Medaillons in RahmsoBe:

Rinder-Medaillons aus der zarten HUfte
Schweine-Medaillons aus dem Schweinericken
Putenmedaillons von der Putenbrust

Beilagen
Butter-Spdatzle und/oder Kartoffelgratin

Feines Kaiser-GemUse mit Sauce Hollandaise

Dessert
Dessert nach Wahl aus Abschnitt 1

b 70 Persenen 15,90 € | Lersen
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Hauptgericht
Westfalischer Krustenbraten

Beilagen
Kartoffelgratin

Schmor-Sauerkraut
Feines Kaiser-GemUse mit Sauce Hollandaise

Dessert
Rote Beeren-Grutze mit VanillesoBe

b 70 Personen 15,90 € | Lerson

Hauptgericht
Rahmgeschnetzeltes von der jungen Pute

Beilagen
Butter-Spatzle

Petersilienkartoffeln
Wirsing in Rahm
Mandelbroccoli mit Sauce Hollandaise

Dessert
Mousse au chocolate

b 70 Personen 16,90 € | Lerson

Hauptgericht
Knuspriges gebackenes Spanferkel am Stick

Beilagen
Schmor-Kraut

Krauterkartoffeln & Kartoffel-Gratin

b 15 Personen 18,90 € | Person
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Hauptgerichte
SpieB-Rollbraten mit Speck und Zwiebeln in BratensoBe

Jager-Rollbraten in Champignon-RahmsoBe
Altdeutscher Schweine-Rollbraten in BackpflaumensoBe

Beilagen
Kartoffelgratin & Wirzkartoffeln

Speckbdhnchen & Uberbackener Blumenkohl

Kalter Teil & Salate
Gelber Bohnensalat
Kartoffelsalat mit Gurke, Ei & Mayonnaise
Frischer WeiBkrautsalat

Zwiebelmett fein dekoriert
Party-Schnitzelchen, Party-Mettenden & Party-Frikadellen

Gemischter Brétchenkorb, dazu gute Butter & Schmalz

Dessert
Nach Wahl aus Abschnitt 1

AL TS Personen 19,90 € | Person

Hauptgerichte
Rinder-Medaillons aus der zarten HUfte in Pfeffer-RahmsoBe

Schweine-Medaillons von Schweinericken in Champignon-RahmsoBe
Puten-Medaillons aus der Putenbrust auf Blattspinat in SahnesoBe

Beilagen
Kartoffelgratin und Butter-Spatzle

Feines KaisergemUse mit Sauce Hollandaise

Kalter Teil
Variation von hausgebeiztem Aroma-Lachs und Scampi
Feine Auswahl franzdsischer Kdse
Knackiges Rohkost-Gemuse mit Dressing
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter & Kr&uterbutter

Dessert
Nach Wahl aus Abschnitt 1

b 15 Peronen 22,90 € | Person
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Warmer Teil
Feines Raohmgeschnetzeltes von der Pute
Rinder-Medaillons ,,Madagaskar"
Elsasser Jungschweinericken an KrdutersoBe
K&se-Tortellini mit Schinken-SahnesoBe

Beilagen
Eierspatzle & Schwenkkartoffeln

Kartoffelgratin
Feines KaisergemUse mif Sauce Hollandaise

Kalter Teil
Variation von hausgebeiztem Aroma-Lachs und Scampi
Feine Auswahl franzdsischer Kdse
Knackiges Rohkost-Gemuse mit Dressing
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter & Krduterbutter

Dessert
Nach Wahl aus Abschnitt 1

AL 20 Personen 24,90 € | Person

Warmer Teil
Feiner Putenbraten, Uberbacken (wahlweise) mit Tomaten und Mozzarella oder Blattspinat und Gorgonzola

Kr&ftiger Burgunderbraten in satter RotweinsoBe

Larter Schweine-RUckenbraten mit Wiesen-Champignons

Beilagen
Butter-Spatzle & Wirzkartoffeln

Kartoffelgratin
Feines KaisergemUse mit Sauce Hollandaise

Kalter Teil

Aromatische Strauchtomaten mit cremigem Mozzarella und frischem Basilikum
Variation hochwertiger Antipasti aus eigener Herstellung
HauchdUnner Schweinericken an einer Thunfisch-KapernsoBe
Arrangement von kleinen Schnitzelchen, Mini-Frikadellen, Mettendchen und H&hnchenschenkeln
Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Frischer Krautsalat & Griechischer Bauernsalat
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter, Krauterbutter & Aioli

Dessert
Nach Wahl aus Abschnitt 1

AL 20 Personen 24,90 € | Persen
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Kalter Teil
Gemischter Brotchenkorb & gute Butter

Honig, Marmelade, Nutella

Cerealien/Cornflakes und Milch
Wurst- und Kaseaufschnitt

roher und gekochter Schinken
Lachs mit Sahnemeerrettich

Knackig frisches RohkostgemuUse mit Dressing
Bio-Joghurt Natur
Cremiger Milchreis & Beerengritze

Erfrischender Frucht-Quark

Warmer Teil
gebratener Bacon
BratwUrstchen & Mini-Frikadellen
RUhrei und gekochte Eier

AL 20 Persenen 717,90 € | Person

Kalter Teil
Ofenfrische Brétchen & Croissants, dazu gute Butter
Hausgemachte Marmelade & Fruchtaufstrich
Bienen-Honig & Nutella
Wurst- und Schinken-Aufschnitt
K&seaufschnitt und franzésische K&seauswahl
Fein dekoriertes Zwiebelmett
Knackig frische RohkostgemUse mit Dressing
Tagesfrische Salatauswanhl
Aromatische Tomaten mit cremigem Mozzarella und frischem Basilikum
Variation hochwertiger Antipasti aus eigener Herstellung
Hausgebeizter Aromalachs
Bio-Joghurt Natur
Sahniger Milchreis & Beerengritze
Erfrischender Frucht-Quark

Warmer Teil
Gebratener Bacon
BratwUrstchen & Mini-Frikadellen
RUhrei und gekochte Eier
Geschnetzeltes von der Pute nach ,,Z0rcher Art"
dazu Butter-Spatzle und Mandel-Broccoli

b 25 Personen 24,90 € | Persen
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mit
Frischwurst
Dauerwurst
rohem und gekochtem Schinken
Iwiebelmett
Kaseaufschnitt
Franz&sischem Weichkdse

2,00 € [ Stick

mit
hausgebeiztem Aroma-Lachs
Tomate — Mozzarella - Pesto
Camembert
Edelsalami
Serrano Schinken
gekochter Schinken

3,50 € / Stick

wahlweise auf
ausgestochenem WeiBbrot rund 6,5 cm
oder auf Baguette-Scheiben
oder auf ofenfrischen Ciabatta-Scheiben

belegt mit
Hausgebeiztem Aroma-Lachs
Serrano Schinken
Schweinefilet-Medaillons
Roastbeef
Camembert
Krabben mit Ei
marinierte Scampis
Flugentenbrust

3,50 € / Stick
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Fisch
Scampis auf ,,Wakame" Algensalat mit Sesam
Frischer Tatar vom Salm unter einer Schmandhaube

Fleisch
Chili-Mariniertes Hackbdallchen auf frischer Rauke
Hauchdinne Scheiben vom Kalb mit Thunfisch-SardellensoBe und Kapern

Vegetarisch
Mini-Mozzarella-Kugeln mit halbierten Kirschtomaten und Pesto

,Guacamole" Avocado-Creme mit frischer Kresse und GemuUse-Sticks
Trilogie von mariniertem EdelgemUse mit altem Balsamico

3,50 € / Stick

Fisch
Scampi-Spiel auf Honig-Fenchel-Beftt
Lachs-Sashimi an eingelegtem Ingwer und Wasabi-NUssen

Fleisch
Krosse Innenfilets vom H&hnchen im Knusper-Mantel auf fruchtigem Kraut mit Rosinen
Puten-Ananas-SpieBe auf Rucola-Mango mit einem Spritzer Safran-Balsamico
Teriyaki-SpieBe vom Schwein an einem Rote-Beete-Walnuss-Ragout

Vegetarisch
Knackige GemuUse-Stick auf einer Frischk&se-Schnittlauch-Welle

Frische Feige auf mariniertem Couscous

4,50 € | Stick

»Bruschetta Classico”
Gerostetes Brot mit fein gehackten Aroma-Tomaten Garten-Krdutern und Frihlings-Zwiebeln
oder
Bruschetta ,,Funghi”
Gerostetes Brot mit eingelegten Waldpilzen und frischem Lauch

3,50 € / Stick

,Crostini*
Gerd&stetes Brot mit Rucola, Strauchtomate, Parmaschinken und gehobeltem Parmesan

4,50 € | Stick
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Warmer Teil:
SchweinerUcken in Braten-RahmsoBe
Kartoffelgratin
bunte Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise

Kalter Teil
Schweinebraten & Schinkenrdlichen
Mandelsteaks & Schweinefilet-Medaillons
Schnitzelchen & Mettendchen
Feine Auswahl franzosischer Kése
Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Gemischter Brotfchenkorb, dazu gute Butter, Krauterbutter & Aioli

Dessert
2 versch. Desserts nach Wahl aus Abschnitt 1

ALTS Personenw 22,90 € | Person

Warmer Teil
Schweinefiletspitzen in Calvados-RahmsoBe
Sahnegeschnetzeltes von der Pute
Kartoffelgratin & Butter-Spdatzle
K&se-Tortellini in Schinken-SahnesoBe
geschmorte Champignons & Kaiser-GemUse mit Sauce Hollandaise

Kalter Teil
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Arrangement von:
Kleinen Schnitzelchen, Schweinefilet-Medaillons & Hahnchenbrustfilet
Feine Auswahl franzdsischer Kdse
Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Variation hochwertiger Antipasti aus eigener Herstellung
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter, Krauterbutter & Aioli

Dessert
Dessert nach Wahl aus Abschnitt 1

AL 20 Personen 23,90 € | Person
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Warmer Teil
Zarte Putenbrust mit Preiselbeersole
Schweinerickenbraten auf Champignon-RahmsoBe
Gebrutzeltes vom Schwein mit Dijon-Senf
Vegetarische Spinat-Lasagne
Schwenkkartoffeln, Kartoffelgratin & Butter-Sp&tzle
Mandel-Broccoli & Uberbackener Blumenkohl

Kalter Teil
Flugentenbrust an CumberlandsoBe
Arrangement von Schweinefilet & feine Hdhnchenbrust
Matjes mit Preiselbeer-Sahne
Aromatische Strauchtomaten an cremigem Mozzarella mit frischem Basilikum
Variation hochwertiger Antipasti aus eigener Herstellung

Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Feine Auswahl franzdsischer Kdse
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter, Krauterbutter & Aioli

Dessert
3 versch. Desserts nach Wahl aus Abschnitt 1

AL 30 Personen 24,90 € | Persen

Warmer Teil
Burger-Factory: Homemade Burger-Pattys (ca. 300 g Frischgewicht), dazu Sesam-Brétchen,
Knackiger Salat, Tomaten- u. K&sescheiben, Zwiebeln, BurgersoBe, Ketchup & Mayo

AuBerdem:

Spare Ribs hot & spicy

Chicken Nuggets mit Dip
Chicken Wings mit Honig-Chili
Farmfries & Curlyfries
Pan-Potatoes

Kalter Teil
Cherry-Tomaten-Mozzarella-Schale mit frischem Basilikum
Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Gehobelter WeiBkrautsalat & Griechischer Bauernsalat
Gemischter Brotchenkorb, dazu Krauterbutter, Aioli & Curry-Dip

Dessert

Pancakes mit Ahornsirup
Erfrischender Fruchtquark

AL 25 Personen 22,90 € | Person
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Warmer Teil
Homemade Burger-Pattys (ca. 300 g Frischgewicht), dazu Sesam-Brétchen
Knackiger Salat, Tomaten- u. K&sescheiben, Zwiebeln, BurgersoBe, Ketchup & Mayo
»Build your own Burger!*

AL TS Personen 12,90 € | Lerson

Warmer Teil
Schweinefilet in Calvados-Rahm
Puten-Medaillons unter gratiniertem Curry-Ananas
Edelfischplatte ,Poseidon' mit Lachs & Scampi

Kartoffelgratin
Klassische Schwenkkartoffeln mit frischem Lauch
Butter-Spatzle
Kaiser-Gemuse mit Sauce Hollandaise

Kalter Teil
Hausgebeizter Aroma-Lachs
Stehender pochierter Lachs
Komposition von Roastbeef und Schweinefilet
Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Aromatische Strauchtomaten an cremigem Mozzarella und frischem Basilikum
Variation hochwertiger Antipasti aus eigener Herstellung

Feine Auswahl franzdsischer Kdse
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter, Krauterbutter & Aioli

Dessert
3 Desserts nach Wahl aus Abschnitt 1 & 2

AL 40 Personen 29,90 € | Person
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Warmer Teil
Hausgemachte Rinder-Rouladen nach original Omas Rezept
Klassisches MUnsterldnder Zwiebelfleisch
Westfdlischen Krustenbraten mit Pott’s LandbiersoBe
Frische Petersilienkartoffeln & Aromatische Boullion-Kartoffeln
KartoffelkloBe halb & halb
Speckbdhnchen & Uberbackener Blumenkohl

Kalter Teil
Gehobelter WeiBkrautsalat & Westfalischer Kartoffelsalat
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter, Krduterbutter & Schmalz

Dessert

MUnsterl&nder Herrencreme mit Rum
Landliche Beeren-GriUtze mit VanillesoBe

AL 30 Personen 24,90 € | Persen

Warme Speisen
Variation von Lachs, Scampi & Jacobsmuschel auf Fenchelbett
Saltimbocca alla Romana (Kalbsschnitzel mit Salbei, Parmaschinken u. Parmesan)
Gefdacherte Putenbrust an Tomate-Basilikum, Gberbacken mit Mozzarella
Penne mit hausgemachtem Pesto, Rucola und Kirschtomaten
TrUffel-Risotto & Kartoffel-Bambinis
Gemuse-Ratatouille

Kalte Speisen
Aromatische Strauchtomaten mit cremigem Buffel-Mozzarella und frischem Basilikum

Variation hochwertiger Antipasti aus eigener Herstellung

Rinder-Carpaccio mit Cipriani-Sauce

Vitello Tonnato (Kalbfleisch an einer Thunfisch-Kapernsauce)

Spalten von aromatischer Honigmelone mit Parmaschinken
Auswahl von Bruschetta und Crostini

Knackig frisches Rohkost-Gemuse mit Dressing
Frischer Krautsalat mit einer Ananas-Chili-Note & Griechischer Bauernsalat
Gemischter Brotchenkorb, dazu gute Butter, Krauterbutter & Aioli

Dessert
Hausgemachtes Tiramisu
Panna Cotta mit frischen BeerenfrGchten
Frischer Obstsalat mit einem Schuss Orangenlikor

AL 40 Personen 32,90 € | Persen
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Rote Gritze mit VanillesoBe
Mousse au chocolate
Mousse Schoko-Truffel

Bayrische Creme
MUnsterldnder Herren-Creme
Eierlikor-Creme
Vanille-Zimt-Creme
Mousse Joghurt-Limone
Mousse Joghurt-Mango

Mousse Erdbeer-Rhabarber

Catalanische-Creme
Amarena-Creme
WeiBwein-Creme

Rotwein-Creme
Cappuccino-Creme
Zitronen-Creme

Pumpernickel-Creme

Frischer Frucht-Quark

Gotterspeise mit VanillesoBe

/;amé b 70 Portionen 3,00 € | Portion
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Hausgemachtes Tiramisu
Fruchtiges Erdbeer-Tiramisu
Panna Cotta mit frischen Beeren-Frichten
Frischer Fruchtsalatf, dazu Sahne oder VanillesoBe oder Orangenlikor

//)wf s 4//70 Prrtionen 4,00 € | Prrtion

Selbstverstandlich zaubern wir lhnen auch individuelle
Sonderwiunsche

Sprechen Sie uns einfach an !



